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Genuss aus der Bugelflasche:

Reinheitsgebot auch beim Abfillen.

Seit ziemlich genau 100 Jahren wird in
der Brauerei Unertl im oberbayerischen
Haag ausschlieBlich Weilbier gebraut,
derzeit rund 20.000 Hektoliter im Jahr.
Jeden Tag wird ein Sud mit 90 Hektolitern
gekocht, der zunachst lange in offenen
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Garbottichen heranreift. Bis heute wird
dieser Sud in die traditionellen Halbliter-
Blgelverschluss-Flaschen, die ,Maurer-
Flaschen”, zum Weiterreifen abgefiillt.

Gerade wenn man Hefeweizen mit viel
frischer Hefe in der Flasche abflllt, muss
sich der Braumeister auf seine Anlage
verlassen konnen. Insbesondere im Hals,
im Bugel und am Porzellan-Képfchen
kénnen sich sonst Keime absetzen. Hinzu
kommt die Gefahr von angetrockneten
Hefe-Resten am Flaschenboden, die

vor dem Wiederbeflllen entfernt werden
mussen — das schafft nicht jede Wasch-
maschine. ,Unsere neuen Maschinen
setzen auf Taktspritzung mit Vollstrahl-
disen. Jede Bigelverschlussflasche wird
deutlich langer behandelt, also auch
besser gereinigt, und kann bis zu xxxxx
Mal wiederverwendet werden. Gleichzeitig
brauchen wir weniger Frischwasser*,
freut sich Brauerei-Inhaber Alois Unertl.
“Wir sparen Strom und Reinigungsmittel
und produzieren weniger Abwasser.”

Seine moderne Flaschenreinigungs- und
Abflllmaschine besitzt eine Leistung von
bis zu 12.000 Flaschen in der Stunde.
Jeweils 18 Flaschen werden eingefahren,
restentleert, mit Heil3- und Warmwasser
vorgespritzt, nochmals kalt ausgespritzt
und mittels Taktspritzung riickstandslos
gereinigt. Erst dann kommt der Sud zur
Abflullung. Am Ende steht jede Flasche,
fur die unverwechselbare Unertl-Qualitat,
die Kenner in ganz Oberbayern schatzen:
bester Biergenuss in einwandfrei gereinig-
ten Glasflaschen.Schluck fiir Schluck.
Jetzt mitmachen und gewinnen beim
Gewinnspiel unter: www.unertl.de
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